TORTA AL LIMONE
(arancia)

INGREDIENTI:

250 g. difarina

250 g. di zucchero

170 g. di burro o margarina

4 uova

50 ml di latte

1 scorza e succo di limone (arancia)
1 bustina di lievito

PREPARAZIONE

Frullare la scorza del limone (arancia) con lo zucchero. Aggiungere le uova 1 alla volta e amalgama-
re bene. Continuate ad aggiungere tutti gli ingredienti uno alla volta ricordandosi di amalgamare
sempre bene.Per ultimo aggiungere il lievito.
Cuocere al forno a 170°C per 45 minuti circa.



